
Il prezzo del menu è di €32 con dolci e vini esclusi.

Primi

Gnocchi di zucca con funghi e noci

Bigoi al ragù di corte

Crespelle di spinaci e bieta e formaggio di Monte Ezzelino

(uno a scelta)

Antipasti

Flan di cavolo nero e broccolo di creazzo 
con fonduta di formaggi

Cappuccino di cotechino

Polenta pasticciata

(tutti)

Secondi

Spezzatino di maiale con purè di patata americana viola

Rotolo di pollo con ripieno tradizionale e funghi

Strudel di zucca in saor

(uno a scelta)

agriturismo

Benvenuti nel nostro Agriturismo
dove tutto nasce dai nostri campi.



Indecisi sul dolce? Scegliete il tagliere assaggi - €5 a persona

Dolci
Salame al cioccolato

Coppetta di yugurt

Crostata rustica con farina integrale del giorno

Torta di mele

Vini e bevande
Cabernet - calice €3/quarto €4/mezzo €5/bottiglia €10

Pinot Bianco - calice €3/quarto €4/mezzo €5/bottiglia €10

Prosecco - calice €4/bottiglia €12

Cabernet invecchiato “Spasano” - bottiglia €15

Moscato Fiori d'Arancio - bottiglia €17
 

Succo di frutta €3

Acqua microfiltrata

Menu bambini 

Pasta fresca fatta in casa al ragù

Polpettine di carne e patate al forno

Salame al cioccolato

(€18)

Per esigenze alimentari chiedere al nostro personale di sala.


